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ABSTRACT: Palm fruits (Barhi variety) is one of a fragile and climacteric fruit that ripens very 

quickly after harvest resulting in very short storage life. 1-Methylcyclopropene (1-MCP) and salicylic 

acid (SA) are widely used because it inhibits the action of ethylene receptors. The objective of this 

experiment was to evaluate the effect of pre-storage application with either 1-MCP or SA immediately 

after harvest on quality, storability and shelf life of Barhi fruits during the two seasons 2020 and 2021. 

Barhi fruits divided into three equal groups and exposed to 1-MCP at 0, 0.5 or 1 ppm for 24 hours at room 

temperature (~25). After the duration of 1-MCP treatments, the fruits divided into three equal subgroups 

and the Barhi fruits in each subgroup were dipped into aqueous solutions of SA at 0, 0.5 or 1 mM 

concentration for five minutes. All treatments of Barhi fruits fruits stored at 0±1°C and 90±5% relative 

humidity for 8 weeks followed by 5 days shelf life at ~25 as a simulation marketing period. The changes 

in physical and chemical properties as well as the activities of antioxidant and cell wall hydrolytic 

enzymes of fruits were determined at weekly intervals throughout the cold storage period at 0°C as well 

as after end of cold storage plus 5 days shelf life at ~25. All pre-storage studied treatments of Barhi fruits 

significantly improved fruit quality characteristics than control treatment during cold storage and shelf 

life. Combinations treatments of 1-MCP at 0.5 or 1 ppm plus SA at 0.5 or 1 mM were superior to 1-MCP 

or SA alone. Barhi fruits treated with the combinations of exposure to 0.5 ppm of 1-MCP plus 0.5 or 1 

mM SA dipping had less weight loss and decay percentage with higher marketable fruit percentage and 

fruit firmness. In addition, these treatments had the lowest deterioration rate in titratable acidity (TA) and 

ascorbic acid contents as well as slowed the increase in total soluble solids (TSS) content and TSS/TA 

ratio. Moreover, these treatments delayed fruit colour development, increased fruit total phenolic content 

and reduced the activity of pectin methylesterase (PME) enzyme as well as enhanced the activities of 

antioxidant enzymes of superoxide dismutase (SOD), catalase (CAT) and peroxidase (POX) as compared 

to the other treated and untreated (control) fruits.  

Keywords: Date palm, Barhi, 1-Methylcyclopropene, Salicylic acid, Fruit quality, Antioxidant 

enzymes. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

Alaa Gamal Azab Essa 

96 

بعذ انحظبد نخحغٍٛ انغبنغهٛك  يغيٛزٛم عٛكهٕبشٔبٍٛ ٔحب -١مٛٛى حأرٛش اعخخذاو يعبيلاث ح عنوان الرسالة:

 خضٍٚ انًبشدَشبؽ يؼبداث الأكغذة الإَضًٚٛت ٔانًحبفظت عهٙ جٕدة رًبس انبهح أرُبء انخ
 علاء جًبل عضة عٛغٙ  م الباحـث :سا

 فبكّٓ ( )انًبجغخٛش فٗ انعهٕو انضساعٛت  الدرجة العلمية:

 انبغبحٍٛ القسم العلمى :

 02/7/2022تاريخ موافقة مجلس الكلية : 

 ، كهٛت انضساعت، جبيعت انًُٕفٛت أعخبر انفبكٓت   يجذٖ سابح يحًذ سابحأ.د.  الإشراف:لجنة 

 ، كهٛت انضساعت ، جبيعت انًُٕفٛت انفبكّٓ اعخبر     بص٘بطف يحًذ حجعأ.د.  

 كهٛت انضساعت ، جبيعت انًُٕفٛت ،  انفبكّٓ يذسط     ح اللهــــــأحًذ يحًذ فخد.  

 

ٔلظش  ْبنخبنٙ نخذْٕسٔانخٙ حؤد٘ بب نحظبدعت كبٛشة بعذ اغشب  انخٙ حُؼج انكلاًٚكخٛشٚت احذ انزًبسحعخبش رًبس انبشحٙ 

عًم  ًب ٚعًلاٌ عهٙ اعبلتعهٗ َطبق ٔاعع لأَٓٚغخخذيب غٛهٛك نٔحًغ انغبيٛزٛم عٛكهٕبشٔبٍٛ -١. حٛبحٓب انخخضُٚٛت

يٛزٛم  -١ع انٙ انًعبيهت انخطبٛمٛت لبم انخخضٍٚ ببنخعشيغخمبلاث الإٚزٛهٍٛ. كبٌ انٓذف يٍ ْزِ انخجشبت ْٕ حمٛٛى حأرٛش 

 انبهح طُفنزًبس ٚمٙانعًش انخغٕٔ ٛتانخخضُٚانمذسة عهٗ انجٕدة ٔيببششة حظبد ان بعذ غبنغٛهٛكٔحبيغ انكهٕبشٔبٍٛ عٛ

يٛزٛم -١رى حى يعبيهخٓب ببعخخذاو إنٗ رلاد يجًٕعبث يخغبٔٚت  انزًبس لغًج. 202١ٔ  2020 يٕعًٙخلال  (انبشحٙ)

فخشة (. بعذ و° 20حٕانٙ فت )حشاسة انغشت سجعبعت فٙ د 22ًذة جضء فٙ انًهٌٕٛ ن ١ ، 0.0 ، طفش عٛكهٕبشٔبٍٛ بخشكٛض

لغًج انٙ رلاد يجًٕعبث فشعٛت  ٍٛ رًبس كم يجًٕعت يٍ انًجًٕعبث انزلارت انغببمتيٛزٛم عٛكهٕبشٔب -١انًعبيهّ ة 

ظ خً ًذةيههٙ يٕلاس ن ١،  0.0طفش ،  حٛذ غًشث كم يجًٕعت فشعٛت فٙ يحبنٛم يٍ حبيغ انغهغهٛك بخشكٛض يخغبٔٚت

دسجت يئٕٚت ٔسطٕبت َغبٛت  ١±  انظفش انًئٕ٘عُذ دسجت حشاسة حى حخضُٚٓب  انبهح طُف انبشحٙث رًبس عبيلاكم ي، دلبئك 

انعًهٛت  نًحبكبةدسجت حشاسة انغشفت كفخشة عًش حغٕٚمٙ ٔرنك أٚبو عُذ  0أعببٛع حهٛٓب فخشة طلاحٛت  8: نًذة ±0  90

 ححهم جذس انخلاٚب نهزًبسًؼبداث الأكغذة ٔنلاَضًٚٙ انُشبؽ ازنك ٔانكًٛٛبئٛت ٔكٛت انطبٛعفٙ انخٕاص . انخغٛشاث انخغٕٚمٛت

 انًئٕ٘ ٔاٚؼب بعذ َٓبٚت فخشة انخخضٍٚ انًبشد  عهٙ دسجت انظفش انًبشدٗ فخشاث أعبٕعٛت طٕال فخشة انخخضٍٚ عه لذسث

 ٙ انزًبسهعم انخخضٍٚ بلٙ اجشٚج ححج انذساعت انخ نًعبيلاثو(. كم ا° 20أٚبو فخشة عًش حغٕٚمٙ )حٕانٙ  0ببلإػبفت إنٗ 

يعبيهت حعشٚغ  .ًبس انكُخشٔل ارُبء انخخضٍٚ انًبشد ٔانعًش انخغٕٚمٙحغُج بشكم يعُٕ٘ خظبئض انجٕدة نهزًبس يمبسَت بز

أ  0,0كٛضعبعّ رى انغًش فٙ حبيغ انغهغهٛك بخش 22يٛزٛم عٛكهٕبشٔبٍٛ نًذة -١جضء فٙ انًهٌٕٛ يٍ  ١أ  0,0انزًبس انٙ 

يم بب٘ يٍ خشة انخغٕٚمٛت يمبسَت ببنًعبًبس ارُبء انخخضٍٚ ٔكزنك انفبَج اكزش لذسة نهحفبظ عهٙ انزدلبئك ك 0ذة يههٙ يٕلاس نً ١

يٛزٛم -١جضء فٙ انًهٌٕٛ يٍ  0,0ة.يعبيهت انزًبس ببنخعشع انٙ حبيغ انغهغهٛك بظٕسة يُفشديٛزٛم عٛكهٕبشٔبٍٛ ٔ -١

فمذ انزًبسفٙ س اظٓشث الم َغبت يئّٕٚ نيههٙ يٕلا ١أ  0,0انزًبس فٙ حبيغ انغهغٛك بخشكٛض يخبٕعت بغًش عٛكهٕبشٔبٍٛ

. ببلاػبفت انٙ رنك فبٌ ْزِ زنك اعهٙ لًٛت نظلابت انزًبسكيئٕٚت نهزًبس انمببهت نهخغٕٚك ٔ انخهف يع اعطبء اعهٙ َغبتانٕصٌ ٔ

حبيغ الاعكٕسبٛك ٔاٚؼب لههج يعذل انضٚبدة فٙ يحخٕ٘ انًعبيلاث لههج يٍ يعذل حذْٕس يحخٕ٘ انزًبس يٍ انحًٕػت ٔ

اٌ ْزِ انًعبيلاث لذ علأة عهٗ رنك ت انًٕاد انظهبت انزائبت انكهّٛ انٙ انحًٕػّ. انزًبس يٍ انًٕاد انظهبت انزائبت انكهٛت َٔغب

بؽ الاَضًٚٙ نهبكخٍٛ يٛزٛم اعخشٚض انخحٕل انهَٕٙ نهزًبس ٔادث انٙ رٚبدة يحخٕ٘ انزًبس يٍ انفُٕٛلاث انكهٛت ٔ لههج انُش اظٓشث

انبٛشٔكغٛذٚض ٔرنك يمبسَت اكغٛذ دٚغًٕٛحٛض ٔانكخبنٛض ٔ ببلاػبفت انٙ ححغٍٛ َشبؽ يؼبداث الاكغذة الاَضًّٚٛ ْٔٙ انغٕبش

 خش٘ ٔغٛش انًعبيت )انكُخشٔل (.ببنزًبس انًعبيهت ببنًعبيلاث الا

 


