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ABSTRACT: The experiments were carried out at Agriculture and Biosystems 

Engineering Department, Faculty of Agriculture Menoufia University and the center 

laboratory of Agricultural Research Institute, Agricultural Research center, Dokki, Giza, 

Egypt to study effect of drying on quality properties of onion using microwave and solar 

dryer at 2018. The experimental treatments included three different levels of microwave 

power (320, 480, and 640 Watt), three different onion slices thickness (2, 4, and 6 mm). 

Direct solar drying includes three different levels of onion thickness (2, 4 and 6 mm). The 

best treatment were found for microwave dryer was identified at treatment of 320W 

(2mm), where, (H°) value was 16°, considered the best method of drying onion because it 

was given the lowest value of total color change.   
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 تأثير التجفيف عمي صفات الجودة لمبصل باستخدام الميكروويف والمجفف الشمسي عنوان الرسالة:
 عبد المقصودبسمة حسين محمد  اسم الباحـث   :
 ماجستير فى العموم الزراعية  الدرجة العممية:

 الهندسة الزراعية القسم العممى :

 61/1/0206س الكمية : تاريخ موافقة مجم
 المنوفية جامعة الزراعة، كمية ،أستاذ الهندسة الزراعية المتفرغ د ــــــــــــــــــــــــــــــــــمحمود عمي محم أ.د. لجنة الإشراف:

 المنوفية جامعة الزراعة، كمية ،أستاذ الهندسة الزراعية المساعد عبدالعزيز أحمد الصعيديإيهاب  .د  

 البحوث الزراعية  مركز ،بحوث الهندسة الزراعية وث معهدرئيس بح  نـــــــــــعبد الرحممحمد  هجدام د.2أ 

 الممخص العربى
ــن م الحيويــة  جامعــة المنوفيــة والمعمــل المركــزي بمعهــد بحــوث  –كميــة الزراعــة  –أجريــت التجــارب فــي هســم الهندســة الزراعيــة وال

ميكروويف. وهـد تـم ف عمـي خـواص الجـودة لمبصـل بـالالجيزة لدراسة تـأثير التجفيـ –الدهي  –عية مركز البحوث الزرا –الهندسة الزراعية 
فــرن الميكروويــف.  فــة مــن ال اهــة وأســماك مختمفــة  مــن شــرائا البصــل عمــي خصــائص التجفيــف باســتخدامدراســة تــأثير مســتويات مختم

ن مـن أمـم ي. وكـا. ودراسـة خـواص الجـودة لممنـتن النهـائفي توفيق منحنيات تجفيـف الميكروويـف Lewis's modelواستخدام نموذج 
 مـم نن ذلـك يع ـى أهـل هيمـة لزاويـة 0كوات وسـم 002ال اهة  ويف عند مستوىو تجفيف شرائا البصل بالميكر توصيات الدراسة يفضل 

(Ho ومى )درجة 69. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


